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Annate 2021 e 2023 premiata 
dall’Ordine dei Cavalieri del Tartufo e 
dei Vini di Alba.

Colore rosso rubino intenso, con 
riflessi viola. Profumi di mora e 
lampone, sentori di marmellata di 
ciliegia nera. Tannini pieni ed 
avvolgenti.

Antipasti caldi, salumi, primi piatti, 
cucina tradizionale di Langa, 
verdure, carni, formaggi, bagna caòda.

15-16°C

Dolcetto 100%

DOLCETTO 

DI DIANO D’ALBA

DOCG

PUNCIA DEL BRIC

Colore rosso rubino ravvivato da 
ritorni di violetto; il bouquet è vinoso, 
fruttato, intenso, piacevole e 
persistente. Il sapore è 
piacevolmente secco, armonico e 
vellutato, con caratteristico 
retrogusto di mandorla.

Antipasti caldi, salumi, primi piatti, 
cucina tradizionale di Langa, 
verdure, carni, formaggi.

15-16°C

Dolcetto 100%

DOLCETTO 

DI DIANO D’ALBA

DOCG



4,4

Annata 2021 è Medaglia d’Oro 2025 al 
Concorso Enologico Città del Vino

Colore rosso rubino, con riflessi violacei; 
con l’invecchiamento, tende al granato. Il 
profumo è intenso e caratteristico, fruttato, 
con note speziate. Il sapore ampio, 
persistente, piacevolmente secco e tannico, 
di equilibrata acidità.

Piatti ricchi di sapore, in particolare 
carni rosse e formaggi stagionati.

Più di 6 mesi in barrique di rovere

Barbera 100%

18°C

BARBERA D’ALBA

DOC

SUPERIORE

4,1

Colore rosso rubino intenso; con 
l’invecchiamento, tende al granato. Il 
profumo è intenso e caratteristico, 
fruttato, con note speziate. Il sapore 
ampio, persistente, piacevolmente 
secco e tannico, di equilibrata acidità.

Primi piatti ricchi di sapore, come ag-
nolotti o tajarin, e carni rosse.

Alcuni mesi in botte di rovere

18°C

Barbera 100%

BARBERA D’ALBA

DOC



Annata 2018 è Medaglia d’Oro 2023 al 
Concorso Enologico Città del Vino.

Colore rosso rubino con riflessi grana-
ta che, col tempo, si fanno aranciati. Il 
profumo è netto e intenso, ampio, con 
sentori di fiori appassiti, spezie, foglie 
secche e sottobosco. Il sapore è caldo, 
morbido, pieno, vellutato e armonico, 
persistente.

Piatti di carni rosse, più o meno impor-
tanti a seconda del vino e dell’annata, 
e formaggi di media o lunga sta-
gionatura.

Più di 18 mesi in botte grande di rovere

18°C

Nebbiolo 100%

BAROLO

DOCG

4,2

Annata 2020 è Medaglia d’Oro 2025 al 
Concorso Enologico Città del Vino.
Annata 2016 premiata con l’Oscar alla 
Douja d’Or 2019.

Colore rosso rubino più o meno intenso a 
seconda delle annate. Ricco di struttura, 
pieno e robusto. Il profumo è ampio e 
intenso; il sapore è armonico e persistente 
e richiama i frutti del sottobosco.

Piatti di carne in genere, carni rosse e 
formaggi di media-lunga stagionatura.

Alcuni mesi in barrique di rovere

16-18°C

Nebbiolo 100%

NEBBIOLO D’ALBA

DOC



18°C

Nebbiolo 70%, Barbera 30%

ALBA

DOC

Annata 2017 premiata con la 
Medaglia d'Argento 2024

Un progetto nato nel 2019. Un vino 
appena concepito e già investito del 
ruolo regale nella famiglia Veglio.

Più di 18 mesi in botte grande di rovere

Nebbiolo 100%

18°C

BAROLO

DOCG

TEODORO RISERVA 



Colore giallo paglierino brillante. All’ol-
fatto esprime un bouquet ampio e 
ricco, fruttato, di grande intensità e 
ottima persistenza. Al gusto è pieno, 
armonico, di buon corpo.

Servito molto freddo, è un grande 
aperitivo. Ideale con gli antipasti a 
base di pesce, primi piatti leggeri, risot-
ti e paste.

8-10°C

Chardonnay 100%

LANGHE

DOC

CHARDONNAY

Annata 2024 premiata dall’Ordine dei 
Cavalieri del Tartufo e dei Vini di Alba.

Colore giallo paglierino intenso con rif-
lessi verdolini. All’olfatto il bouquet ri-
corda il profumo dei fiori esotici, del bi-
ancospino e del miele d’acacia. Avvol-
gente, morbido, con l’acidità che dona 
freschezza e sapidità.

Servito molto fresco, è un grande 
aperitivo. Ideale con gli antipasti a 
base di pesce, primi piatti leggeri, risot-
ti, pesce in genere.

10-12°C

Arneis 100%

LANGHE

DOC

ARNEIS



Annate 2020 e 2021 premiate con la 
Medaglia d'Oro 2024 e 2025

Più di 30 mesi in bottiglia

8-10°C

Pinot Nero 70%, Chardonnay 30%

ALTA LANGA

DOCG

BRUT METODO CLASSICO 

MILLESIMATO

Annata 2024 è Medaglia d’Oro 2025 al 
Concorso Enologico Città del Vino

Profumo intenso di fiori di robinia e di 
arancio, di salvia e di miele. Limpido, di 
colore giallo paglierino. Il sapore è 
gradevolmente dolce, caratteristico, 
molto equilibrato.

Gradevolissimo fresco fuori pasto. 
Ottimo compagno di molti tipi di dolci, 
specialmente quelli più fini e delicati.

8-10°C

Moscato bianco 100%

MOSCATO D’ASTI

DOCG



La cantina è aperta per la degustazione 
e la vendita diretta. Vi aspettiamo!�

Seguendo una passione centenaria,
contribuiamo con le nostre mani a
produrre i vini che hanno reso famoso
il territorio delle Langhe e di Alba.
Dalle vigne, fino all’imbottigliamento.

Da più di 100 anni, di padre in figlio,
lavoriamo i frutti di questa splendida terra 
per preservare il patrimonio delle tradizioni 
che ci hanno lasciato i nostri “vecchi”.
Lo trovate scritto nella nostra etichetta, 
lo ritrovate in ogni nostro gesto, da quattro generazioni.

“…e na bouta ‘d vin a la moda d’ij vei”

UNA BOTTIGLIA DI VINO, 

ALLA MANIERA DEI VECCHI


